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CASAVILELLA

HOTEL-RESTAURANTE=SITGES

- Menu de Nadal - 25 de Desembre de 2025-

--- Per picar ---
(PLATS PER COMPARTIR CADA 2 PERSONES)

Calcots confitats amb un toc de romesco i oli de tofona
Pernil iberic de gla amb pa de coca amb tomaquet

El nostre steak tartar acompanyat de brioix de mantega torrat

--- Primers a escollir ---

Sopa d'escudella amb galets farcits de pilota, cigrons i botifarra negra
O

Caneld tebi de carbassa farcit de ricota, amb saltat de trompetes de la mort,
pipes de carbassa i oli de bacé i farigola

--- Segons a escollir ---

Corvall salvatge rostida amb escuma de patata i acompanyada d'un saltat
mediterrani (tomaquet sec, taperes, olives Kalamata i pinyons)

O

Pollastre de corral rostit a la catalana

--- Postres a escollir---

Escuma de crema catalana, pols de carquinyoli i mango
@)

Textures de xocolata amb un toc d’AOVE i sal d'escates
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Torrons i neules

ces Bodega cee

Vi Blanc Finca La Boltana D.O. Penedés ‘
Vi Negre Finca Mas Sallent D.O. Penedés N
Freixenet Reserva Vintage Brut Nature D.O. Cava ‘k“
Aigues Minerals ‘l
Cafe i infusions \/
3l
90€ per persona. IVA inclos. : '5')"‘%



