
 

·  Menú de  Nadal  ·  25 de  Desembre  de  2025·  

· · ·  Per  p icar  · · ·   
( P L A T S  P E R  C O M P A R T I R  C A D A  2  P E R S O N E S )  

Calçots confitats amb un toc de romesco i oli de tòfona 

Pernil ibèric de gla amb pa de coca amb tomàquet 

El nostre steak tàrtar acompanyat de brioix de mantega torrat  

· · ·  P r imers  a  e sco l l i r  · · ·   

Sopa d’escudella amb galets farcits de pilota, cigrons i botifarra negra 

O 

Caneló tebi de carbassa farcit de ricota, amb saltat de trompetes de la mort, 

pipes de carbassa i oli de bacó i farigola      

· · ·  Segons  a  esco l l i r  · · ·  

  Corvall salvatge rostida amb escuma de patata i acompanyada d’un saltat 

mediterrani (tomàquet sec, tàperes, olives Kalamata i pinyons) 

O 

Pollastre de corral rostit a la catalana 

· · ·  Postres  a  esco l l i r · · ·  

Escuma de crema catalana, pols de carquinyoli i mango 

O 

Textures de xocolata amb un toc d’AOVE i sal d’escates 

* * * * * * * * * * * * *  

Torrons i neules 

· · ·  Bodega · · ·  

Vi Blanc Finca La Boltana D.O. Penedés 

Vi Negre Finca Mas Sallent D.O. Penedés 

Freixenet Reserva Vintage Brut Nature D.O. Cava 

Aigües Minerals 

Cafè i infusions 

 

90€ per persona.  IVA inclòs. 


